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Décés de cing migrants :
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Ah les fameuwses bhgendes sur les journalistes
qué Fon peut acheter facilerment. Cette re-
marque, glissée hier par une inerlocutrice du
Sealood Enpo Global de Barcelone, m'a permis
diesquitses uin léger souring | « Alovs vous, Ciest
impossible de vous ocheber. = Au-deld du Fait
que pb n'ai jamass fouchd un centime d'une
personne inlerrogée pour COIEE un papier,
cest surbout mon allergie aux produits de la
M gul me permel une mmunité tolale face

i cette légende. Certains collbgues blagusront
encone un moment sur Uincompeéhension qui
régne de m'avolr projelé a Barcelone pour pait-
ler sauman, orévethes &t aufres harengs quand
o fen mange pas du bout. Majs [e n'sublierai
jamais, avant que oette alergie N apparanse,
gue ma grand-miéne prenall un dows platsir 4
me preparcr la imande-2ole le medoned: bors-
ou'il 'y avait pas dooke. C'était déickeu. Et,
elle, parvenait vralment & m'acheler poud en-
suite assurer la connde de waisselle, R L
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Notre sélection d’activités Quelles sont les zones
pour les vacances retenues pour la production
de printemps d"énergies renouvelables ?
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LA VOIX DU NORD Lt JoURNAL NUMERIQUE

PAR FLORENT CAFFERY, A BARCELONE
boulogne®|avoixdunord fr

BARCELONE. Au quotidien, les deux
évoluent & dix bornes de distance. Franck
Pagque dans son vaisseau amiral de Fresh-
pack a I'lnguétrie, Philippe Fromantin dans
les dédales de Capécure, on JC David a ses

di. ke duo d'entreprencurs n'est qu'a
200 métres I'un de 'autre dans la capitale
catalane, Mais méme la, « on ne s'est pas en-
care croisé», blagune Philippe Fromantin, au
moment de rejoindre son homologue de Fre-
shpack entre les halls 2 et 3 du Seafood.
« Clest le business en premier, c’est veal qu'on
ne se voit pas assez souvent. » Cela n’em-
péche pas, « beancoup de respect mirtuel, jure
Franck Paque, aprés une franche accolade.
Philippe a su pérenniser sa société alors qu'il

n'était pas du dovnaing i la base », Le princi-
pal intéressé, passé par les régies publici-
taires de  grands quotidiens  nationaux
comme Le Parisien, abonde, «c'est vrai que
ce west pas simple quand on n'y comprend
rien de base (il a pris la téte de JC David en
2019, NDLR). Mais j'ai reqardé devant moi. »
Défendant « e qualité, [excellence», tout
comme Franck Paque, garant parmi dautres
i Boulogne dun « savoir-five dans I"innova-
tion, les produfts =,

quartiers rue Georges-Honoré, Depuis mar-

il
* Quand un Grec
»== succombe a ton tarama...

{-ﬁl Un savoir-faire & nouveau distingué au Salon international des pro-

o
—.ﬂ-‘ﬂﬁ
duits de la mer. Sacrée en 2018 pour son haddock blanc, la maison de
-
——

fumaison n'a certes pas décroché la timbale pour ce cru 2024, mais
son tarama 100 % naturel est de la liste des 40 produits
nommés aux Seafood Excellence Global Awards, I'équi-
valent des Oscars des crevettes, huilres et autres recettes
lié la mer. Un tarama « dévoyé an fil du temps », devenu
une « magonnaise », considére Philippe Fromantin. Un an
de recherche, de tests sur des clients, d'ajustements et de
mélangeur de boulanger utilisé & tris faible rotation ont fi-
ni par faire émerger des ateliers de l'entreprise un tarama
w sans additif ni conservatenr, insiste son dirigeant. Nous
avons FO% d'cenf de cabillond et 30% de créme fraich
Laguelle devrait, d'ici I'été. provenir de la coopérative Lait
prairies du Boulonnais pour « favoriser le territoire », Adou-
Ibé par des chefs triplement étoilés au Guide Michelin, prisé
d'un vendeur de caviar haut de gamme de Paris qui «en
achéte beatcoup », le premier tarama de I'histoire de JC David convaine &
Barcelone. Philippe Fromantin évoque un entreprencur de Gréce —
terre promise de ce mets - venu tester une petite cuillére de la recette
houlon pour finalement dévorer un pot de 90 grammes, « I m'a
dit “¢’est magique, on retrouve le tarama originel.” I veut maimntenant en
importer dans son pays, »

——

Le tarama premium présenté par Philippe Fromantin.

Si les deux produits de Frespack ne sont
pour le moment pas commercialisés,

« mais ifs le seront trés rapidement », pro-
met Franck Paque, le tarama de JC David
est guant a lui disponible a la Poissonnerie
gourmande de Boulogne, Comptez entre

5 et 6 euros le pot de 90 grammaes.

La victoire sans avoir gagné

Les Grees d'un cété, les Cordens de Pautre, Franck Pague. lui aussi sa-
cré aux Awards en 2016 avec sa chair king crabe crue, voit passer les
curieux au Seafood. Comme ces natifs de Corée du Sud intrigués par sa
demi-coquille sans corail surgelée label rouge. « Ils ont v gr'on était fi-
nalistes el ils se sont intér de suite au produit », pointe le boss de Fre-
shpack. Son gyoza aux crevettes surgelées En'Joy a lui aussi é1é imagi-
né depuis plusieurs mois, comme « la trendaine de mowvesux produits que
I'on propose chaque année a nos clients ».

Sur ce catalogue, quatre ont été soumis au jury du Sea-
food, deux retenus dans la sélection finale. Alors méme
sans victoire, « on a déji gagné. Le coup de projecienr est li.
Avee un hall dédié ey finalistes, tout le monde enterd parler de
foiw, Il faut la parcourir cette galerie oh, sous verre, 'élite
de ces produits est exposée telle un bijou de luxe, pour sai-
sir Festime accordée aux nommés. Avant méme d'étre
commercialisées, les derniéres pépites de chez Freshpack
« voni voir les ventes étre boostées mpidement. prédit Franck
Paque, déja tourné vers 2023, Nous devons [ ére tous les
ang ef nos équipes traveillent déji sur le coup d'aprés, » @

Franck Paque a concu ces deux produits avec ses équipes spé-
dalement pour le Seafood.



TROIS QUESTIONS A...

Au Seafood, Frédérir Cuvillfer preﬁd « le pau!s d.'e Capécure
qui attend l'arrivée de Local Océan »

De passage hier au salon international des prodaind de la mer - guai £e tent jusqul aujpurd hal
en Catalogne - |2 maire de Boulogne a rappelé tonte I'importance de Nimplantation de Local Oeéan,
évogqué par bon nombre des acteurs dconomiques.

gue tous les Boulonnals somnt
sur e pied de guerre sur ce su-
jet. Cesl une perspective in-
crovable que de  relancer
I'nquaculiore ick, car les ma-
reveurs, les pdcheurs, les bosgis-
tedens ¥ onl wn intérdt. Cest

ment, certalng qui vent 5ins-
présente au talker comme Local (oéan.
Je suls venu aodtempagner ka fi-
litre bimlonnake qui et un

pide mondinl dons e domalse

— Woud aver notamment
rencontnd 1on président, un projel trés lmportanl. mals
de Thalicutique. Barcelone ost Alain Trewer, mardi soir... ¥ en a d'sulres. Ce sabon est
un tris bean fomim pour falne Les F‘l"‘rln"-mﬁll'l'-‘h abieredent un  moment décksil  pour
des renconires. La plupari des  som arrivée. (s me Font 0épété. premdne Ie pouls de Dactivité ot
aClenrs dronombgues ont génd- Depuis be premler jour ['al s00-  fe nivean de conflance des ao-
ralement la wéite dans fe guidon  tenu ce projel el je vals conll-  peurs internatlonauy. Capacure
& Capécune, méme §'ls sont & nwer & e falre, Cest 1o I gy pn lleu de  conflance.
queljues centibnes de mitres  portant pour Capécure. pour  (uand an volt Finmense stand
l'um de Psutre. Chacun est Fempled. Do toute VEurope.  de Mowl, cest une entreprise
dons son ravadl son business, ©est un des projeis les plus  gul est G Boulogne ot falt auss
L c'esl un momend privikdghé, avanoes. gqul & cu loules I wivre notre territeire. mais 1
Jo wais ausd voir des gens qui aulorBations  enviFOnemen- g g les TPE. bes PME Cest toul
ont des progels de developpe- piles, Je ressens. & Barcelone, un sevole-laire des ouvrbers de

Capocure, dionl on na pas as-
ez conschnce e trouve, gul
csl exposé lin. Capéoure st la
plece de référence.

— e pluce od I'on mangue
justement de terrains...
Cest ce que peuvent nous dire
dies investisseurs. [ mangue de
foncier et ¢'esl un enjeu im-
portant. (n en a parlé avec |a
Reégion (5o viee-président dédié
auy  relations permaonales
Frimpols Decoster ftat kah. On
doit nous libérer du  Boncier
éronomigue pour projeier Cas
pécure dans les décennies qui
vienncni. @
PROPS REOSCILLS
PRR FLORINT (CAFFEEY

fial



