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La Qualité d’abord

HOMARD
BLEU

alaBoulonnaise 400

SANS ADDITIF

Présentation

Soupe de poissons élaborée avec 12% de Homard bleu. Elle est conditionnée en boite métal et est stérilisée.
Produit sans additif.

Notre suggestion de préparation

Agitez, versez dans une casserole et réchauffez a feu doux. Servez avec des cro(itons JC DAVID toastés d'aioli ou de rouille.
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Désignation

BISQUE DE HOMARD BOITE METAL 400G

Date de création:| 30/01/2020 Page :[2/2

Code article :]1593

Date de révision : | 09/12/2022 Ref :[{C-D-1593

Gencod :|13461820200044

Transport et conservation

Se conserve a température ambiante. Aprés ouverture, conserver entre
0°C et + 4 °C et consommer dans les 24h. A consommer de préférence
avant fin : voir la date indiquée sur la boite.

Durée de vie garantie a

. . 2
réception :

ans

Composition

Ingrédients :

Valeurs nutritionnelles (pour 100g)

Eau, HOMARD bleu 12 % (Homarus gammarus ), POISSONS, carottes, Valeur énergétique :[  205kJ/49kcal
concentré de tomates, vin blanc, CREME fraiche, CRABE vert, amidon de Matieres grasses : 2,0g
manioc, poireaux, sel de Guérande, huile de colza, BEURRE, épices et Dont acides gras saturés : 0,9¢g
plantes aromatiques, Cognac. Glucides : 3,2g
Allergeénes : Traces possibles de mollusques. Dont sucres : 1,4g
Protéines : 3,7g
Fabriqué a partir d'ingrédients d'origine UE/non UE. Sel: 0,77g
Absence de germes revivifiables aprés 7 jours a 37°C
pH=6,0 +/-0,5
Présence d'ingrédients ionisés : Non
Présence d'OGM : Non
Logistique et conditionnement
. . Hauteur +
Nombre Poids Brut Poids net longueur largeur .
Type , palettes (en | Conditionnement
d'u.v.C. (en kg) (en kg) (en mm) (en mm)
mm)
u.v.C. 1 0,45 0,4 75 75 109
Carton 24 10,9 9,6 390 390 114 Boite métal avec fond
métal et ouverture facile
Palette 1584 737,4 633,6 1200 800 1404
Rédacteur Consignes de tri
Davina MILLE - responsable Qualité R&D >
Nom ) P Q ‘,. Boite + couvercle : bac de tri
Environnement &
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