
Aïoli en pot 135g

A consommer tel quel pour accompagner poissons, fruits de mer, soupe de poisson et autres viandes grillées.

Sauce Aïoli - pot 135g

Présentation

Notre suggestion de préparation
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18 jours

771 kcal / 3172 kJ

84g

9,7g

3,0g

<0,5g

1,3g

0,82g

322 267 70
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Rédacteur Consignes de tri

Carton 16 carton2,446 2,16

Tél. : (33) 03 21 87 38 31 - Fax : (33) 03 21 33 68 82 - e-mail : jcdavidsalaison@jcdavid.fr - site : www.jcdavid.fr

Sélectionné par les Ets J.C. DAVID SAS - 15-17, rue G. Honoré -  62200 Boulogne-sur-Mer - France

ConditionnementType
Nombre 

d'U.V.C.

Poids Brut    

(en kg)

Poids net     

(en kg)

longueur      

(en mm)

U.V.C. 1 0,135 69

A conserver entre 0 et 4°C. DLC garantie à réception : 

Date de création :

Transport et conservation

69 68

Huile de tournesol, moutarde de Dijon (eau, graines de moutarde, 

vinaigre d’alcool, sel), jaune d’oeuf, ail frais 2%, eau, vinaigre de cidre, 

sel, jus de citron (jus de citron à base de concentré 65%, eau, arôme 

naturel de citron), persil, poivre.

Possibles traces de sulfites.

Dont sucres : 

Protéines :

Sel: 

Critères Qualité

pot et couvercle PP

Produit transformé en France

FR 47-091-046 CE

Bactériologie : conforme au règlement CE N°1441/2007 du 5 décembre 2007 modifiant le règlement CE 2073/2005

OGM : Absence

Ionisation : Non ionisé

0,145

Valeur énergétique :

Matières grasses :

Dont acides gras saturés : 

Glucides : 

Date de révision : 

Sauce Aïoli - pot 135g
Désignation

752

3461820090126

Composition

Logistique et conditionnement
largeur         

(en mm)

Ingrédients : 

Hauteur        

(en mm)

Valeurs nutritionnelles (pour 100g)


